
Ananászos garnéla saláta, gyömbéres narancsos 
vinegrettel

Padlizsán tatár

Sajtválogatás

Tonhal saláta

Fitness saláta bár

Friss primőr zöldségek 
(Uborka, paradicsom, paprika, levélsaláta)

Savanyúságok 
(Kovászos uborka, káposztával töltött paprika, cékla)

Kéksajt dressing

Balzsamecetes vinaigrette

Ezersziget öntet

Fokhagymás zöldfűszeres kruton

Palóc leves

Vöröslencsekrémleves, zöldfűszeres kruton

Fogasfilé, párolt zöldségekkel

Csülkös pacalpörkölt, galuskával

BBQ sertés oldalas mézes chilis szósz, tepsis sült 
burgonya

Sült kacsa comb, édes tört burgonya

Töltött káposzta

Rakott krumpli („vegán”, kolbász nélkül)

Desszert válogatás

Tiramisu

Friss idényjellegű gyümölcsök

MENÜ
KEDD VACSORA
HOTEL AZÚR

HIDEG ELŐÉTELEK

HIDEG 
ELŐÉTELEK

SALÁTÁK

LEVESEK

FŐÉTELEK

DESSZERTEK



Füstölt padlizsánkrém fokhagymás langallóval

Zöldséges kacsa saláta

Sajt válogatás

Fitness saláta bár

Friss primőr zöldségek (Uborka, paradicsom, paprika, 
levélsaláta)

Savanyúságok (Kovászos uborka, káposztával töltött 
paprika, cékla)

Kéksajt dressing

Balzsamecetes vinaigrette

Ezersziget öntet

Fokhagymás zöldfűszeres kruton

Tyúkhúsleves gazdagon

Zöldborsókrém leves mentával, citromhéjjal 

Pankómorzsás halfilé, remulád mártással, párolt zöldség

Csirke tikka masala, illatos jázmin rizzsel

Főtt - sült sertés csülök egészben, tepsis burgonyával

Grillezett marha steak borsmártásban

Székelykáposzta

Ricottás cukkínis lasagne

Desszert válogatás

Zserbó

Friss idényjellegű gyümölcsök

SZERDA VACSORA
HOTEL AZÚR
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MENÜ


